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●子計畫：113-B3 加強學生多元展能 

一、承辦處室 實習處 承 辦 人 陳韋潔 

二、計畫目標 

1.培養學生參加群科中心或校外辦理之專題競賽之能力，並積極投入

參賽以開創格局學生專業素養，提高自我解決問題與團隊互助合作

之就業精神，面對困境能找到方法突破與解決問題。 

2.鼓勵學生積極參與校外各項競賽，培訓選手參加全國技藝(能)競賽，

提升本校學生實作能力，提高學習意願與風氣，培養多元技能之長

才，鼓勵學生參加社區公益服務活動，發揮所學支援真人剪髮義剪

送暖活動，實現學以致用，培養優秀國家人才。 

三、工作內涵 實施方式和實施內容 

113-B3-1 

強化學生專題

課程 

處理處室：實習處 

一、實施方式 

(一)參加專題製作競賽：資訊科、汽車科、時尚科及餐飲科學生專

題實作作品擇優參加全國高級中等學校專業群科 113 學年度專

題實作及創意競賽。4 科之專題實作課程為整合性課程，近年

許多新興科技產品往往能引發學生學習或研究興趣，各科會持

續引進更多元豐富之專業設備，使學生在進行專題實作時能激

發更多創意，由各科專題實作任課教師擇優遴選學生作品參加

群科中心專題實作及創意競賽。 

(二)辦理科大教授專題實作協同教學：順應時代科技進步，提升其

宏觀視野，邀請科大教授蒞臨學校，針對專題實作進行協同教

學。 

(三)辦理學生專題成果展：資訊科、汽車科、時尚科及餐飲科預計

114 年 4 月辦理畢業生專題實作動、靜態成果展，展現學生三

年所學及專題研究成果。 

二、實施內容 

(一)參加專題實作競賽：資訊科、汽車科、時尚科及餐飲科各擇優

1 組專題實作學生作品參加全國高級中等學校專業群科專題實

作及創意競賽。 

1.計畫於 113學年度參加群科中心主辦之專題實作及創意競賽，

塑造學生具備基本專題實作能力，並可藉由參加一般大專院

校舉辦之專題實作競賽，來增加學生實戰經驗與拓展視野，

以期能在參加每年一度群科中心主辦之專題實作及創意競賽

時能讓成績更精進。 

2.學生利用三年專業課程所學之專業技能，結合各科近年引進

之相關專業設備，以設計自造或應用研究方式進行專題實作。 
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強化學生專題
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3.資訊科專題實作課程近年陸續購入光固化式 3D 列印機、三軸

影像穩定系統、高動態感光度數位攝影機、MATRIX 移動機

器人機構套件、VR 頭戴顯示器、層積式 3D 列印機等資訊設

備，113 學年度資訊科將引進新一代雷射雕刻機並增購

MATRIX 移動機器人機構套件，使專題實作發展方向更多元，

同時雷射雕刻機可提供全國技藝競賽機器人職類進行特殊零

件製作使用。 

4.獲獎獎學金及校公開表揚並予以記功鼓勵： 

(1)獎學金金額：每組獎學金 500 元現金、第一、二、三名小功
貳支及優勝/佳作小功乙支。 

(2)申請年限：113 學年度入圍全國高級中等學校專業群科 113

學年度專題實作及創意競賽並獲獎。符合申請條件者，於

113 年 12 月以前申辦。 

(3)申請文件：依據本校『鼓勵師生參與全國技藝競賽、專題製

作輔導、全國高級中等學校讀書心得寫作比賽及小論文寫作

補助暨獎勵辦法』、獲獎獎狀證明。 

(二)科大教授專題實作協同教學：資訊科、汽車科、時尚科及餐飲

科辦理科大教授專題實作協同教學，讓學生能找到方法突破與

解決問題以提升成品水準。預計執行如下： 

1.資訊科： 

(1)技專校院師資：育達科技大學物聯網工程與應用學士學位

學程，葉律佐副教授。 

(2)授課時數/節數：4 小時。 

(3)預計參與人次：21 人。 

2.汽車科： 

(1)技專校院師資：修平科技大學機械工程系，歐乃瑞副教授。 

(2)授課時數/節數：4 小時。 

(3)預計參與人次：100 人。 

3.時尚科： 

(1)技專校院師資：育達科技大學時尚系，盧玉華副教授。 

(2)授課時數/節數：4 小時。 

(3)預計參與人次：26 人。 

4.餐飲科： 

(1)技專校院師資：育達科技大學觀光與休閒系，李義祥副教

授。 

(2)授課時數/節數：4 小時。 

(3)預計參與人次：64 人。 
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強化學生專題

課程 

(三)辦理學生專題成果展：每年 4 月下旬於校外辦理畢業生專題實

作成果展，應屆畢業學生不只將三年所學及專題研究成果展現

在校內學弟妹與師長面前，更能夠走出校園展現在社區民眾面

前，激勵學生的上進心及不斷向上提升的動力。 

1.資訊科專題成果展：移動機器人。 

2.汽車科專題成果展：時尚美學新載具。 

3.時尚科專題成果展：動態成果展搭配創意彩繪。 

4.餐飲科專題成果展：在地創意新餐飲。 

 

辦理項目 預定辦理時間 參加對象 地點 

(一)參加全國高級中

等學校專業群科專

題實作及創意競賽 

113.09~114.05 

資訊科、汽

車科、時尚

科及餐飲科

三年級學生 

依群科中

心辦理公

告地點 

(二)科大教授專題實

作協同教學 
114.01~114.04 

資訊科、汽

車科、時尚

科及餐飲科

三年級學生 

中興商工 

(三)專題實作靜、動

態成果展 
114 年 4 月 

資訊科、汽

車科、時尚

科及餐飲科

三年級學生 

本校或縣

內擇優場

地 
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提升學生專業

技能 

處理處室：實習處 

一、實施方式 

(一)參加全國高級中等學校技藝、技能競賽：資訊科、汽車科、時

尚科參加全國高級中等學校工業類及家事類技藝競賽，三年級

學生由科內初賽、校內複賽，各職種優勝學生經課後校外競賽

輔導後，113 學年度持續參加全國高級中等學校技藝競賽。餐飲

科參加全國技能競賽。 

規劃(P)：由科內教師經由教學研究會議，討論往年選手專業能力

及競賽問題，及下個學年度將參加哪一些具有指標性的

競賽，以累積學生參賽經驗，並於 112 學年度辦理一、

二年級科內技藝(能)競賽，由科內初賽、選出優勝學生，

且推舉一位教師負責擔任選手輔導教師，規劃競賽輔導

課程計畫以及透過計畫聘請科大教授進行技術指導，提

升學生成品水準。 

執行(D)：依據競賽輔導計畫，尋找校內及科大端教學資源於課

後或校外進行輔導，加強專業技能。 

查核(C)：依據競賽輔導計畫，給予選手階段性考核，邀請專家技

術教師到校評估，是否符合計畫預期。 

行動(A)：依據評估結果提出修改方案，持續進行改善以加強選

手專業能力。輔導結束，選手參加 113 學年度全國高級

中等學校技藝(能)競賽，並依照此次競賽結果及選手學

習情形進行檢討報告，週而復始永久改進。 

(二)培養學生校外競賽實力：邀請產學界專家學者心得分享及指導：

邀請產學界專家學者進行心得分享及指導，對於參加校外競賽

的比賽趨勢與參賽資訊有更深層的認識。 

(三)辦理校外競賽課後輔導：透過校外競賽課後輔導課程可以強化

學生技能，墊下扎實基本技術，促進生涯發展。 

(四)精進課程及參加各級校外競賽：培養學生對精進專業技能之興

趣，強化創作力、邏輯力及統整力，讓學生能夠學習競賽所需

之技能，也能夠提升學生學習視野。 

(五)支援社區活動：參加社區公益服務，落實多元服務學習，時尚

科持續推動真人剪髮義剪送暖活動，發揮所學服務鄉鎮，支持

與社區連結。 
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提升學生專業

技能 

二、實施內容 

(一)參加全國高級中等學校技藝、技能競賽： 

1.資訊科預計 113 學年度持續參加全國技藝競賽-機器人職類，

賽前比賽題目公布後，選手練習需自行組裝參賽機器人並熟

悉使用。 

2.汽車科持續參加 113 學年度全國高級中等學校工業類技藝競

賽－汽車修護職類，賽前選手移地至科技大學加強練習。 

3.時尚科持續參加 113 學年度全國高級中等學校家事類技藝競

賽－美髮職類，編、剪、燙、吹加強選手賽前重複練習(高密

度金底單頭及優等頭皮)。 

4.餐飲科參加 113 學年度全國技能競賽中區分區賽-西餐烹飪職

類，賽前選手校內訓練及重複練習刀工與技法，並邀請科大

教授進行技術指導，能獲全國賽之機會。 

5.獲獎獎學金及校公開表揚並予以記功鼓勵： 

(1)獎學金金額：每人獎學金 200 元現金、第一、二、三名大功

乙支及優勝/佳作小功貳支。 

(2)申請年限：113 學年度入圍 113 學年度全國高級中等學校技

藝競賽獲獎。餐飲科入圍全國技能競賽分區賽並獲獎或進入

全國賽，符合申請條件者，於 114 年 5 月以前申辦。 

(3)申請文件：依據本校『鼓勵師生參與全國技藝競賽、專題製

作輔導、全國高級中等學校讀書心得寫作比賽及小論文寫作

補助暨獎勵辦法』、獲獎獎狀證明。 

(二)邀請產學界專家學者心得分享及指導：資訊科、汽車科、時

尚科及餐飲科邀請產學界專家學者進行競賽心得分享及指

導(上、下學期各科各 2 小時)。從專家學者指導過程中獲得

校外競賽的比賽趨勢與參賽資訊，有助於學生了解自己的準

備方向與訓練細節。 

1.資訊科： 

(1)產學界專家學者：育達科技大學物聯網工程與應用學士學

位學程，葉律佐副教授。 

(2)授課時數/節數：4 小時(上、下學期各 2 小時)。 

(3)預計參與人次：21 人。 

2.汽車科： 

(1)產學界專家學者：修平科技大學機械工程系，李順良講師。 

(2)授課時數/節數：4 小時(上、下學期各 2 小時)。 

(3)預計參與人次：100 人。 
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3.時尚科： 

(1)產學界專家學者：萬能科技大學時尚造型系，林明惠講師及

游美註講師。 

(2)授課時數/節數：4 小時(上、下學期各 2 小時)。 

(3)預計參與人次：52 人。 

4.餐飲科： 

(1)產學界專家學者：沐時光時尚酒店-林聰穎師傅、明新科技

大學旅館管理與廚藝創意系，王申長助理教授。 

(2)授課時數/節數：4 小時(上、下學期各 2 小時)。 

(3)預計參與人次：10 人。 

(三)辦理校外競賽課後輔導：資訊科、汽車科、時尚科及餐飲科

透過課餘時間加強指導專業知識與訓練競賽實作，提升學生

校外競賽競爭力。 

1.資訊科： 

(1)授課時間：113 年 10 月 1 日星期二開始每天的第 8 節，共

計 10 節，114 年 02 月 18 日星期二開始每天的第 8 節，合

計 20 節。 

(2)預計參與人數：6 人。 

2.汽車科： 

(1)授課時間：113 年 10~11 月每週兩天的 8-9 節，合計 10 節。

114 年 3~6 月每週兩至三天的 8-9 節，合計 20 節。 

(2)預計參與人數：6 人。 

3.時尚科： 

(1)授課時間：113 年 10~12 月每週三天的 8-9 節，合計 10 節。

114 年 3~6 月每週三天的 8-10 節，合計 30 節。 

(2)預計參與人次：10 人。 

4.餐飲科： 

(1)授課時間：113 年 10~12 月每週二天的 8-9 節，合計 10 節。

114 年 3~6 月每週三天的 8-10 節，合計 30 節。 

(2)預計參與人次：4 人。 

5.創飲競賽培訓： 

(1)授課時間：113 年 10~12 月每週二天的 8-9 節，合計 10 節。

114 年 3~6 月每月三天的 8-10 節及假日，合計 30 節。 

(2)預計參與人次：6 人。 
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(四)參加各級校外競賽：積極投入參賽以提升學生專業素養。 

1.資訊科目前規劃參加 113 年度與 114 年度縣市級與全國級機

器人相關校外競賽，包含競速自走車、相撲機器人、迷宮機

器人等職類。 

2.汽車科規劃參加烤漆塗裝競賽。 

3.時尚科規劃參加美容、美髮及美甲創意競賽。 

4.餐飲科規劃參加中、西餐烹飪及創意飲調類競賽，重點培訓

「創意飲料調製技能」，讓學生可以利用相關設備製作專題競

賽，並規劃至校外參加相關競賽，截長補短以提升競賽實力。 

5.創意飲料調製技能精進課程： 

(1)授課時間：113 年 9~12 月每週一至二天的 5-6 節，合計 16

節。114 年 3~6 月每週一至二天的 5-6 節，合計 64 節。 

(2)預計參與人次：15 人。 

(五)支援社區活動：時尚造型科支援社區真人剪髮義剪活動，服

務弱勢團體。 

1.真人剪髮技能精進課程： 

(1)師資：校內師資。 

(2)授課時間：113 年 9~12 月每週一至二天的 5-6 節，合計 8

節。114 年 3~6 月每週一至二天的 5-6 節，合計 30 節。 

(3)預計參與人次：10 人。 

2.支援社區活動： 

(1)預計辦理場次：2 場。 

(2)預定時間：113 年 12 月一場、114 年 1 月一場。 

(3)預估參與人數：15 人 
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辦理項目 預定辦理時間 參加對象 地點 

(一)全國高級中等學

校技藝(能)競賽 
113.08~114.05 

資訊科、汽車

科、時尚科與

餐飲科三年級

學生 

依公告地

點 

(二)邀請產學界專家

學者心得分享及指

導 

113.09~114.06 

資訊科、汽車

科、時尚科、

餐飲科學生 

中興商工 

(三)校外競賽課後輔

導課程 
113.09~114.06 

資訊科、汽車

科、時尚科、

餐飲科學生 

校內各科

專業教室 

(四)參加各級校外競

賽 
113.08~114.06 

資訊科、汽車

科、時尚科、

餐飲科學生 

依公告競

賽地點 

(五)支援社區活動 113.09~114.06 時尚科學生 
縣內送暖

活動 

 

 

四、預期效益 

1.資訊科、汽車科、時尚科及餐飲科各擇優 1 組專題實作學生作品參

加全國高級中等學校專業群科專題實作及創意競賽，展現學習成

效，培養學生思考力與創造力，以提升專業力及學習風氣。 

2.資訊科、汽車科、時尚科參加全國高級中等學校技藝競賽(3種職類)；

餐飲科參加全國技能競賽(1 種職類)，並鼓勵學生參加校外各級競

賽，資訊科、時尚科、汽車科及餐飲科(包含創意飲調)每學年至少

參加比賽 1~2 次，以強化學生專業技能及未來就業力。時尚科每學

年至少參加社區 2 場義剪活動，增強與社區連結。 

註：請依計畫填寫。 
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113-B3 加強學生多元展能 

單位：仟元 

113 

會 

計 

年 

度 

概 

算 

表 

名稱 單位 數量 單價 總價 說明(請說明內容用途) 

(一)經常門 

業 

務 

費 

講座鐘點費 節 8 2 16 

B3-2 提升學生專業技能-邀請
產學界專家學者進行心得分
享及指導(資訊科*2、時尚科
*2、餐飲科*2、汽車科*2) (外
聘講師) 

授課鐘點費 節 16 0.855 13.68 

B3-1 強化學生專題課程-科大
教授專題實作協同教學(資訊
科*4、汽車科*4、時尚科*4、
餐飲科*4)執行時應以大專校
院教師鐘點費核計 

授課鐘點費 節 50 0.55 27.5 

B3-2 提升學生專業技能-各級
競賽課後訓練(資訊科*10、汽
車科*10、時尚科*10、餐飲科
*10、創飲競賽培訓*10) 

授課鐘點費 節 24 0.42 10.08 

B3-2 提升學生專業技能-餐飲
科創意飲調培訓精進課程(創
意飲調競賽培訓*16) 
B3-2 社區公益活動培訓課程-
公益送暖真人剪髮精進培訓
課程(時尚科*8) 

保險費 人次 20 0.02 0.4 
B3-2 提升學生專業技能-餐飲
科觀摩相關競賽或活動 

全民健康保

險補充保費 
式 1 1.419 1.419 

鐘 點 費 總 額
(16+13.68+27.5+10.08)*0.0211 

國內旅費、

短程車資、

運費 

人次 8 0.25 2 

B3-2 提升學生專業技能-邀請
產學界專家學者進行心得分
享及指導(資訊科、時尚科、餐
飲科、汽車科) 

材料費 人次 50 0.2 10 

B3-1 強化學生專題課程-專題
實作材料費(資訊科*5、汽車
科*5、餐飲科*5)  
B3-2 培養學生校外競賽實力-
各級競賽課後訓練 (資訊科
*5、時尚科*10、餐飲科*10、
創飲競賽培訓*10) 

物品費 組 5 0.7 3.5 
B3-1 人體彩繪-強化學生專題
課程(時尚科) 

物品費 個 2 4.5 9 
B3-2 雙通道馬達驅動板-提升
學生專業技能-全國技藝競賽
機器人組裝(資訊科) 

物品費 頂 8 0.68 5.44 
B3-2 優等頭皮-提升學生專業
技能-全國技藝競賽美髮職類
(時尚科) 
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物品費 個 20 0.3 6 
B3-2 瓷盤-培養學生校外競賽
實力-各級競賽課後訓練(餐飲
科) 

物品費 組 3 1 3 
B3-2 不鏽鋼杯組-培養學生校
外競賽實力-各級競賽課後訓
練(餐飲科) 

物品費 件 20 0.2 4 
B3-2 飲調專業地墊-培養學生
校外競賽實力(餐飲科)  

物品費 組 4 0.5 2 
B3-2 波士頓雪克杯-培養學生
校外競賽實力(餐飲科) 

物品費 組 10 0.3 3 
B3-2 花式調酒練習瓶-培養學
生校外競賽實力(餐飲科) 

雜支 式 1 25 25 

課程相關耗材、辦公事務費用
－文具用品、紙張、資訊耗材、
資料夾等與計畫相關之耗材
(113-B3-1、113-B3-2) 

小計 142.019  

獎 
補 
助 
費 

學生獎助學
金 

人次 3 0.2 0.6 
B3-2 全國高級中等學校技藝
(能)競賽獲獎獎學金(訊*1、汽
*1、時*1) 

小計 0.6  

經常門小計 142.619  

(二)資本門 

設 

備 

費 

    0  

資本門小計 0  

113 會計年度合計(113 年 8 月至 12 月) 142.619  

114 

會 

計 

年 

度 

概 

算 

表 

名稱 單位 數量 單價 總價 說明(請說明內容用途) 

(一)經常門 

業 

務 

費 

講座鐘點費 節 8 2 16 

B3-2 提升學生專業技能-邀請
產學界專家學者進行心得分
享及指導(資訊科*2、時尚科
*2、餐飲科*2、汽車科*2) (外
聘講師) 

授課鐘點費 節 130 0.55 71.5 

B3-2 提升學生專業技能-各級
競賽課後訓練(資訊科*20、汽
車科*20、時尚科*30、餐飲科
*30、創飲競賽培訓*30) 

授課鐘點費 節 94 0.42 39.48 

B3-2 提升學生專業技能-創意
飲調培訓精進課程 (餐飲科
*64) 
B3-2 社區公益活動培訓課程-
公益送暖真人剪髮精進培訓
課程(時尚科*30) 
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印刷費 本 80 0.12 9.6 
B3-1 強化學生專題課程(資訊
科*20、汽車科*20、時尚科
*20、餐飲科*20) 

保險費 人次 20 0.02 0.4 
B3-2 提升學生專業技能-餐飲
科觀摩相關競賽或活動 

全民健康保

險補充保費 
式 1 2.679 2.679 

鐘 點 費 總 額
(16+71.5+39.48)*0.0211 

國內旅費、

短程車資、

運費 

人次 8 0.25 2 

B3-2 提升學生專業技能-邀請
產學界專家學者進行心得分
享及指導(資訊科、時尚科、餐
飲科、汽車科) 

材料費 人次 70 0.2 14 

B3-1 強化學生專題課程-專題
實作(成果展)材料費(資訊科
*10、汽車科*10、時尚科*10、
餐飲科*10) 
B3-2 培養學生校外競賽實力-
各級競賽課後訓練 (資訊科
*10、餐飲科*10、創飲競賽培
訓*10) 

物品費 個 2 2 4 
B3-1 SD 記憶卡-強化學生專
題課程-專題實作數位攝影機
使用 

物品費 個 2 2 4 
B3-1 MicroSD 記憶卡-強化學
生專題課程-專題實作空拍無
人機使用 

物品費 個 10 2 20 
B3-1 機器人伺服馬達-強化學
生專題課程-機器人維修更換 

物品費 個 10 1 10 
B3-1 無人機直流馬達-強化學
生專題課程-無人機維修更換 

物品費 顆 6 3 18 
B3-2 金底單頭(20 吋)-提升學
生專業技能，參加全國技藝競
賽(時尚科) 

物品費 支 2 1 2 
B3-2 造型電棒-提升學生專業
技能，參加全國技藝競賽(時
尚科) 

物品費 台 1 3 3 
B3-2 半磅磨豆機-培養學生校
外競賽實力(餐飲科) 

物品費 台 1 3 3 
B3-2 溫控快煮壺-培養學生校
外競賽實力(餐飲科) 

物品費 張 2 4 8 
B3-2 摺疊長方桌-培養學生校
外競賽實力(餐飲科) 

物品費 支 10 0.4 4 
B3-2 耐熱玻璃壺-培養學生校
外競賽實力(餐飲科) 

物品費 組 2 2 4 
B3-2 虹吸式咖啡壺-培養學生
校外競賽實力(餐飲科) 

物品費 台 10 0.5 5 
B3-2 卡式爐-培養學生校外競
賽實力(餐飲科) 

物品費 支 3 1.3 3.9 
B3-2 電剪-社區公益活動培訓
課程-公益送暖真人剪髮精進
培訓課程(時尚科) 
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